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Spiritueux

Dizx gins qui parlent tewoir

“ tsile gin était un moyen d’interrogerla notion de terroir ?
‘ Sous-entendu, peut-oninterpréter de maniére esthétique
J etunique unlieu a traversles aromateslocaux composant
in ? Son alcool “neutre” a base de raisin ou de céréaleslocales a-t-il
que chose anousdire ? Et lorsque le finish d'une barrique de vin
tapporter davantage de singularité au gin, ne s'enracine-t-on pas
mtage dans le vignoble ? Passionnantes questions !
iiciune sélection de gins créés par ou avec de grands vignerons
‘evisitent le gin sous'angle des terroirs | Alexandre Vingtier

Vous trouverez lessentiel de cette sélection dansles boutiques en ligne des producteurs

ou aupres dessites spécialisés tels que gin.fr, whisky.fr ou encore urban-drinks.fr

: MAXIME CHAPOUTIER

Sothis, Rhéne, 42 %
Distillé 4 Tain-'Hermitage a partir d’alcool vinique et
d’aromates du couloir rhodanien, ce gin bio est remarquable
de finesse et de fondu pour mieux mettre a’honneur
le serpolet, le cade, la camomille, I'achillée millefeuille,
I'immortelle, la verveine et le mélilot. Le résultat prend
des accents herbacés, d’agrumes et de fruits tropicaux. Un gin
exceptionnel a apprécierrafraichi a 8° C. 50 €les 70 cl

B
SALCOMBE GIN ; z

Voyager Series Phantom Chdteau Chmens
Gironde, 46 %
Le génial distillateur anglais Angus Lugsdin
acréé sasérie Voyager pour partir
alarencontre de grandscrusoude chefs. Ici, -~
c’estle grenier a plantes dédié a la biodynamie
du célebre chateau de Barsac qui a été
sasource d’aromates: fleur de souci, fenouil,
ortie, fruit du cypreés et laurier. Legina s
ensuite séjourné dans des fats de vins botrytis
pour exprimer encore davantage cet illustre
terroir. Une pure merveille ! 75 £1es 50 cl

GROUPE BERNARD

Ahoy Gin, Gironde, 41,2 %
Champion européen du brandy, spécialiste delavente en-
ligne avec Millesima et négociant bordelais propriétaire,
entre autres, du domaine de Chevalier (Pessac-Léognan),
ce groupe familial s'illustre dans les spiritueux a travers
Valdronne. Il propose ce trés original gin Ahoy au piment
d’Espelette et au pin notamment, qui séjourne plusieurs
mois dans les fits de leur vin blanc sec de Graves, cela lui
apporte rondeur et complexité. 39 €les 70 cl

LES AUTRES GINS

SORGIN FRANQOIS LURTON
Yellow Gin, Gironde, 43%
Un gin orlgmal mettanten avantle sauvxgnon etv1e1111

_enfutsdevinsblancsde Pessac-Léognanetde Graves
ce quilui: apporte beaucoup de complexité sans attenuer :
sa fralcheur caractémsthue 59 €les 70cl

LAGRAPPE DE MONTPELLIER -
GmFutdeBanyuls Grand Cry, Lunguedoc-Roussillvn, 4»5 %

- Douze mois en demi-muids devindoux naturel ont
transformé ce gin a base dalcool vinique de cépages regm—
- nauxet d’aromates méditerranéens] pourle parfumer .

de notes defrults conflts et de Noix. 40 € Ies 50cl

ANAEGIN ,
 Gin, Charentes, 43%

- C’ est au sein du groupe familial Bollmger que. Pauline

Raffaitin a créé ce gin bio Abase d’alcool vinique aux
aromates sourcés dans fout I'Hexagone : thym-citron,
verveine citronnée, camomﬂle baie de maceronetfleur
de bleuet lui conférent une rare élegance. 45 e les70 cl

JMISTRAL
Gm, Provence, 40 %

- 'Apres ses cotes-de-provence blancs et rosés, Mistral

propose iciun dry gin rosé triple distillé dont six aromates

: sontproveng:aux thym et fleur de thym basilic, fenouil,

eucalyptus menthe et pamplemousse rose. 44 €‘. les 70 cl

DISI‘ILLERIE PEGASUS
Onon Premium Gin, Bourgngne, 43%

Prodmt a Meursault avec de'eau puisée a 120 metres,
. ceginbio de Maxime Girardin est élaboréapartir
_ de céréales cultivées en Bourgogne (blé et orge) et met
al’honneurle citron de Menton, trois plantes etune ﬂeur
- desAlpes suisses.45€ les 50 cl ‘

9TH MPSON'S -

n du Sommelier Sérien®l, Gzronde 42,6%
Connu pour sesFines Bordeaux, SimonThompson
acollaboré avecle sommeherAndreas Larsson pour

_créerce gm aquitain 2 base de raisins vieillis en fiits

de sauternes duchateaula Bouade 47€ les 70 cl

:l.FOURPILLARs o
Bloody Shiraz Gin Austrahe, 378 %

Cette dlsnllene delaYarra Valley aeulidéede faire

~ macérer dansdu gin a fort degré des raisins de shiraz qui
- sont ensuite pressés pour obtenir une decoctmn desplus -
- originales!Idéalavec du lemon tomc 45€les 70 cl :
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